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L’ABEA

I"agroalimentaire breton
les intéréts collectifs des entreprises
le réseau de professionnels sur tout le territoire

la performance des entreprises adhérentes

55 000

sites et entreprises adhérents salariés représentés
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LA LETTRE D'INFORMATION DE LABEA

2 Notes de Tendances
annuelles, avec un
contenu exclusif ABEA,
transmises a I'ensemble
des adhérents et
partenaires

Newsletter mensuelle
envoyeée a + de 2000
contacts qualifiés,
relais des
communications de

| ’ANIA et

e-mailing spécifiques
par thématiques
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Barometres & Enquétes

6 barometres & enquétes par an
(économie / environnement /
social / négociations commerciales)

Le réseau de @
'agroalimentaire breton

L'eau et I'agroalimentaire en Bretagne

ENQUETE ABEA — NOVEMBRE 2023

Actions de relations publiques

Qé Le réseau de

?‘ I'agroalimentaire breton

Communiqué de Presse A Rennes, le 22 mars 2024

Journée mondiale de I’eau : a quand la publication de I’arrété autorisant la
réutilisation de I’eau dans les entreprises agroalimentaires ?

Actions de relations publiques :

événement presse,

communiqués de presse (17 en

2023)
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1. Retour sur un combat historique de 'Agro breton
2. Champ d’application des textes REUSE en |IAA
3. Definitions des termes

4. Exigences de qualite des eaux reutilisées

5. Modalités administratives de déclaration et/ou d’autorisation
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Textes concernant la m@@j’ c @%
REUSE en IAA SA \‘ 1

- Décret initial n°2024-33 du 24/01/2024
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/[JORFTEXT000049010414

- Decret rectificatif n°2024-769 du 08/07/2024
https://www.leqgifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000049908702

- Arréte d’application du 08/07/2024
https://www.leqgifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000049908820

>> Code de la Santé Publique — Articles R 1322-76 a R 1322-86


https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000049010414
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000049908702
https://www.legifrance.gouv.fr/jorf/id/JORFTEXT000049908820

des textes REUSE en |AA®FT\ .

Usages de I'eau réutilisée visés par les textes REUSE en IAA
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Eaux reutilisees pour des usages de preparation, transformation et conservation de toutes
denrees et marchandises destinees a l'alimentation humaine, y compris pour proceder au
nettoyage des locaux, installations et équipements.

lIs ne s’appliquent pas aux étapes amont ou annexes a ces opeérations (activités exterieures
aux locaux de preparation, transformation, conservation des denrees alimentaires).

lIs ne s’appliquent pas a l'utilisation d'eaux dans les IAA a des fins d'usages techniques
industriels (par exemple, la lutte contre I'incendie, la production de vapeur non alimentaire,
la production de froid).

i 1h




Champ d’application
des textes REUSE en IAA¢-

En parallele de ces
textes speécifiques aux
|AA, d’autres textes
relatifs a la REUSE
dans les ICPE sont en
train d’'étre publiés.

Articulation >>

Usages de préparation,
transformation, conservation
des denrées alimentaires, y
compris pour le nettoyage des
locaux, installations,
équipements.

f_

Pour
quels
usages ?

Usages domestiques :

- Lavage du linge

- Lavage des sols intérieurs

- Evacuation des excreta

- Alimentation de fontaines
decoratives non destinées a la
consommation humaine

- Nettoyage des surfaces
extérieures

- Arrosage des espaces verts a
I'échelle des batiments

- Arrosage des jardins potagers

Autres usages dans les |lAA:
Par exemple (liste non
exhaustive) :

- Nettoyage extérieur de
vehicules

- Tours aeroréfrigérantes

- Brumisation des animaux

- Lavage des quais de réception
des animaux vivants

- Etc.

Reglementation REUSE « Code de la Santé
Publique » {IAA) :
- Articles R1322-76 aR1322-86 du Code de la
Santé Publigue a la suite de la publication des
2 decrets 2024 :
- Décret 2024-33 du 24 janvier 2024
- Décret 2024-769 du 8 juillet 2024
- Arrété d’application du 8 juillet 2024

Sil'usage domestique viseé entre
dans le champ de la
préparation, transformation,
conservation des denrées
alimentaires, y compris pour le
nettoyage des locaux,
installations, équipements.

Si l'usage domestique visé
n‘entre pas dans le champ de la
preparation, transformation,
conservation des denrees
alimentaires, y compris pour le
nettoyage des locaux,
installations, equipements.

Reglementation REUSE « Code de

'environnement » (ICPE) :

- Projet de Décret a venir fin 2024 « Usages
domestiques d’EICH en ICPE » en vue de
modifier le Code de U'environnement + Arréte
d’'application

Pas de cadre réglementaire specifiguement lie¢ a la
REUSE.

L'entreprise doit étre garante du respect des
risques sanitaires et des autres réglementations
(Réglementation liee aux TAR par exemple).
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Le terme « REUT » est un acronyme

Denrées alimentaires
== AT N signifiant Recyclage des Eaux Usées
[Ué@] g e
9 e REUSE = Eaux Reutilisees

Traitées. Il ne correspond qu’au point 4
du schema.

Les nouveaux textes encadrant la REUSE en IAA définissent les conditions pour reutiliser
I'eau selon les cycles 2, 3 et 4.
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Définitions des termes &
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« Eaux usées » : I'ensemble des eaux résiduaires et autres rejets liquides genereés par une entreprise du secteur
alimentaire. Elles sont notamment constituées des eaux utilisées lors des opérations de préparation, de transformation et
de conservation de toutes denrées et marchandises destinées a l'alimentation humaine, y compris pour le nettoyage des
locaux, installations et equipements, ainsi que des eaux pluviales et des eaux-vannes de l'entreprise lorsque cette derniere
n'est pas raccordee au reseau public de collecte des eaux usées.

« Eaux réutilisees » : les eaux usees traitées recyclées, les eaux de processus recyclées ainsi que les eaux recyclées
Issues de la matiere premiere.

« Eaux usées traitées recyclées » . les eaux usées genérees par une entreprise du secteur alimentaire ayant fait I'objet,
apres un premier traitement dans une station de traitement des eaux usees, d'un traitement complémentaire par une unite
de traitement en vue de leur utilisation pour les categories d'usages mentionnees a l'article R. 1322-77.

« Eaux de processus recyclées » : les eaux qui ont etée utilisées au cours des operations de preparation, de
transformation et de conservation des aliments et qui sont collectées pour étre reutilisées, avec ou sans traitement
complémentaire, pour les categories d'usages mentionnees a l'article R. 1322-77.

« Eaux recyclées issues des matieres premieres » : les eaux qui étaient a l'origine un constituant d'une matiére premiere
alimentaire et qui en ont été extraites au cours du processus de transformation par une entreprise du secteur alimentaire,
pour étre ensuite utilisees, avec ou sans traitement complementaire, au cours des operations de preparation, de
transformation et de conservation des aliments pour les categories d'usages mentionnees a l'article R. 1322-77.
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« Traitement complémentaire » : 'opération de traitement specifique appliqué aux eaux visant a leur permettre de satisfaire a des |@ R
exigences de qualité pour les catéegories d'usages mentionnées a l'article R. 1322-77.

« Eau propre » . eau naturelle, artificielle ou purifiee, ne contenant pas de micro-organismes, de substances nocives en quantités
susceptibles d'avoir une incidence directe ou indirecte sur la qualitée sanitaire des denrees alimentaires.

« Contact indirect » : possibilité pour une eau utilisée a étre en contact au cours du processus avec les produits transformes ou
non-transformés via les surfaces des équipements ou le materiel (ex rincage final), pouvant étre source de contamination croisée par
exemple par egouttage, ruissellement, écoulement, projection, etc.

« Sans contact » : absence de contact direct ou indirect avec les produits transformés ou non-transformes.

« Etape ultérieure » : étape du procédeé ou action exécutée apres le point d'introduction des eaux reutilisées et avant la mise sur le
marcheé.

« Processus de fabrication » : toutes les étapes de la réeception des ingrédients et des matieres premieres jusqu'a I'expédition des
produits finis et coproduits.

Pas de définition de « I'eau ingrédient » = discussions encore en cours a ce sujet entre les professionnels et 'administration centrale
(DGAL). Attente des professionnels : s’assurer que de 'eau residuelle en quantité minime ne puisse pas risquer d’étre considéree
comme une « eau ingredient »



Exigences de qualite m@g@z c
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des eaux réutilisées SSE @9 |

Exigences minimales en termes de qualité d'eau a atteindre

En fonction :

- du type d'eau reutilisee

- de la catégorie d'usage de I'eau reutilisée

- des eventuelles etapes de maitrise ultérieures dans le
process.

Cf. Annexe 2 de I'’Arrété du 8 juillet 2024
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Exigences de qualiteé
des eaux réutilisées

Que peut-on faire avec les eaux recyclées issues de la matiere premiere

&%

et les eaux de processus recyclees ?

Catégories
d'usages

Exigences minimales de qualité

1.1 : Contact direct,
sans étape de maitrise
(incluant eau
ingrédient)

Parametres bactériologiques :
- Valeur limites fixées pour les paramétres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis dans I'annexe 1 de par l'arrété
du 11 janvier 2007

Parametres physico-chimiques :
- Parametres identifiés a travers I'analyse des dangers tels que définie a l'article 5.

1.2 : Contact direct,
avec étape de maitrise
(incluant eau
ingredient)

Eau propre, prenant en compte les paramétres identifiés a travers I'analyse des dangers tels que définie a l'article 5.

2.1 : Contact indirect,
sans étape de maitrise

Paramétres bactériologiques :
- Valeur limites fixées pour les paramétres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis dans I'annexe 1 de l'arrété du
11 janvier 2007

Parametres physico-chimiques :
- Paramétres identifiés a travers I'analyse des dangers tels que définie a l'article 5.

2.2 : Contact indirect,
avec étape de maitrise

Eau propre, prenant en compte les paramétres identifiés a travers I'analyse des dangers tels que définie a l'article 5.

3 : Sans contact

Parametres pertinents pour l'usage considéré tels qu'identifiés a travers lI'analyse des dangers tels que définie a I'article 5.



https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid
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Que peut-on faire avec les eaux usees traitées recyclees ?

Catégories
d'usages

Exigences minimales de qualité

1.1 : Contact direct,
sans étape de maitrise

Valeur limites fixées pour les paramétres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis par I'arrété du 11 janvier
2007

1.2 : Contact direct,
avec étape de maitrise

Parametres bactériologiques :

- Valeur limites fixées pour les parametres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis par I'arrété du 11 janvier
2007

Parameétres physico-chimiques :

- Paramétres identifiés a travers I'analyse des dangers tels que définie a l'article 4.

2.1 : Contact indirect,
sans étape de maitrise

Valeur limites fixées pour les paramétres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis par 'arrété du 11 janvier
2007

2.2 : Contact indirect,
avec étape de maitrise

Paramétres bactériologiques :

- Valeur limites fixées pour les paramétres réglementés pour les eaux destinées a la consommation humaine tels que définis par l'arrété du 11 janvier
2007

Parametres physico-chimiques :

- Paramétres identifiés a travers l'analyse des dangers tels que définie a l'article 34

3 : Sans contact

Parametres bactériologiques :
- Escherichia coli : absence dans 100 ml
- Entérocoques : absence dans 100 ml



https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid
https://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000000465574&categorieLien=cid

Modalites

administratives

Eaux recyclees issues de
la matiere premiére

Eaux de processus
recyclées

Eaux usées traitées

recyclées

DECLARATION :

- Mise a jourde 'HACCP prenant en compte le recours a des eaux de processus recyclees et /ou des eaux issues de
la matiere premiére.

-  Envoiala DDPP des elements du PMS relatifs au recours a des eaux de processus recyclees et /ou des eaux
issues de la matiere premiére

*Pour les entreprises pratiquant deja le recyclage des eaux issues de la matiére premiere ou des eaux de processus,

delai d’T an a compter du 8 juillet 2024 pour envoyer les élements correspondants de leur PMS a la DDPP

AUTORISATION :
L'autorisation de production et d'utilisation d'eaux usées traitées recyclées est délivrée par le préfet,
préalablement au lancement de ['activité de production ou d'utilisation d'eaux usées traitées recyclées.

Le contenu du dossier de demande d'autorisation comprend les éléments mentionnés en annexe 1 de ['Arréte
du 8 juillet 2024.

Les pieces constitutives du dossier d'autorisation ainsi que tous les documents d'enregistrement en lien avec le
plan de maitrise sanitaire, sont tenues a jour en tant que de besoin et transmis sur demande a la DDPP.

#/ E N\

Pour tous ceux qui font déja du recyclage de leurs eaux de processus ou issues des VP :

délai d’1 an pour envoyer les élements correspondants de leur PMS aux DDPP
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Le réseau de
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>> A sortir courant octobre

>> A destination de nos adhérents et partenaires



Nous contacter

Clothilde d’Argentré

:

07 8837 18 77
clothilde.dargentre@abea.bzh
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