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Nourrir vos projets Aliments & Santé s oo e @

Programme %2 journee thématique CEE

13h30

13h55

14h15

15h00

17h00

, h30

Accueil - Le Partenariat CRITT / ADEME, présentation du pré-diagnostic énergie CRITT
Bruno MATHELLIER- Conseiller Technologique CRITT Cr,' tt AgroAlimentaire

Introduction de I'atelier CEE
Olivier BARRAULT - Président de I’ATEE Grand Ouest
Laurent THIBAUD - Directeur délégué ADEME Nouvelle Aquitaine en charge du Péle Transition Energétique

Ateliers Certificats d’Economie d’Energie —
* Le dispositif CEE (3™ et 4°™e périodes), les fiches d’opérations standardisées utilisables en IAA, tee
les modalités de constitution des dossiers, les nouveautés, les questions a se poser e T

Marc GENDRON - Délégué Général du Club CEE de ’ATEE
Retours d’expérience : Aspects techniques, conseils et piéges a éviter pour constituer un dossier CEE

Olivier BARRAULT, Utilities Performance U p

Les fondamentaux de la méthodologie de la démarche d’efficacité énergétique

Christophe BRUNET, Fiée des Lois, Production et embouteillage d’eaux de source, de cocktails et négoce de vin
Récupération d’énergie sur compresseurs et groupes froids FDL¢
Céline HELENNE , ALICOOP, spécialiste de I'alimentation animale

Efficacité énergétique, récupération d’énergie, niveaux d’efficacité des projets (ce qui a fonctionné, ce qui n’a pas fonctionné)

Adrien PELLET, (Rozo) MARTEL & Co, Cognac @ALIC&P
Opération spécifique — Optimisation des brileurs et récupération de chaleur sur alambics

. ’ \
Questions/réponses ' R O Z O

Cloture de I’atelier autour d’un rafraichissement

22 novembre 2018 Cr [ LT 1groimentaire ,




L ’ L L AgroAlimentaire
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Un centre opérationnel

v’ Des services orientés entreprises
v’ Contribue a dynamique d’Innovation IAA

v Positionnement, « R&D Innovation » et
« Nutrition Santé »
v Rencontres Européennes biennales

v Labellisation MESR C€DT, CIR (

OE L4 » 0 l"q
D Z" AGREMENT '5;‘ )
] P )
2 e :
‘& ,;72‘ J S ™

ﬁELLIJL!
DE IFFUSIOH
TECHROLOGIQUE

Une gouvernance efficace

v Pilotage « par » et « pour » les entreprises
v’ Représentativité au sein de la filiere agro-alimentaire

v’ Connaissance des acteurs technologiques et
économiques de la filiere (Poles, clusters, fédérations,
CRT, PFT....)

Un modele solide

v’ Création 1990 par les entreprises régionales
v Un nombre d’adhérents croissant
v Des offres innovantes au service de la filiére

Jesti

Innovation agro-alimentaire

Bilan 2014-2017

300 entreprises accompagnées

Plus de 700 pré-diagnostics

200 mises en relations entreprises-experts

160 projets (R&D, Innovation, Développement
Technologique)

Chiffres Clés 2017
* 263 entreprises adhérentes

* Equipe de 12 ETP : conseillers technologiques,
chargés de projets, administratifs,
missions/JAS

* Budget de 1 175 k€ dont 75 % par entreprises

% , L L Agro-Alimentaire




Nourrir vos projets Aliments & Santé e s e s @

Les entreprises adhérentes

263 adhérents en 2017
Progression par rapporta 2016 : +5 %

Indicateur de renouvellement : 94% de fidélité

Effectif cumulé : 13 000 salariés / CA cumulé : 6 Md€
REPARTITION SECTORIELLE DES IAA a date

25
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® Boissons  Produitsdela  Produits Boulangerie Traiteur- PC- Epicerie Viandes Produits Fruits et  Aliments pour PAI
mer laitiers - patisserie conserves céréaliers légumes animaux
ovoproduits
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Fatiha RAHMANI Philippe BOIRON

assistante de direction Direction, Gestion de projet

Camille JEANNIC 11 personnes

assistante

Jean Michel LEBOISSETIER Guillaume MONDEJAR

Certification Bio

Procédeés,

technologies Qualité Fréedéric CHEVALLIER
, L Sécurité des aliments
Securite Référentiels Qualité
Environnement

Emilie DORE

R&D Produits, Test’IN

|

Lucile ROYER

. Nutriti Réel )
Innovation utrition / Réglementation

produits

Bruno MATHELLIER

Emballages, Environnement,
Energie, Economie Circulaire

Specialisation Christophe FORGERIT Bruno Le FUR

Filiere filiére Boissons filiere Produits de la Mer / Aquacole

C r i tt Agro-Alimentaire
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Nos sources d’information - Environnement, Energie,..
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https://www.biogaz-europe.com/
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Conventions ADEME / CRITT

ADEME

Accompagner les IAA sur 2 grands objectifs .
- Décarboner I'économie productive s e

Réduction et maitrise des consommations d’énergie
Développement des EnR

- S’engager vers I'économie circulaire

Politique d’achat responsable

Lutte contre le Gaspillage alimentaire

Intégration de I'écoconception

Recyclage, valorisation

Mutualisation, synergie territoriale entre entreprises

Moyens ADEME : Appui technique + Financement
Conseiller CRITT

Cr i tt Agro-Alimentaire
S
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Conventions ADEME / CRITT

Le programme d’actions ADEME
Information / Sensibilisation .
Journées thématiques, Ateliers, échanges avec les autres centres
de la Région, participation salons, diffusions d’informations,...

Pré-Diagnostics
Préciser le projet et Orienter I'entreprise vers les bonnes expertises

_ _ Acces des
Diagnostics experts Entreprises
Programme de mesures et définition d’'un plan d’actions adapté aux aides
Opérations collectives \de ADEME

. : . : A _ des la phase de
Actions collectives sur une thématique spécifique : diagnostic
Energie, Froid, Chaleur fatale, Eco-Conception, valorisation des jusqu’aux
déchets et co-produits... investissements

Groupes inter-entreprises
Club d’échanges techniques

Réunion de travail avec partenaires et centres du réseau
@ ACTIA, ECOVAL, PROPACKFOOQOD, Collectivités Territoriales,...

/

V£ & Agro-Alimenti
gr, tt gro-Alimentaire .
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Le Prédiagnostic Energie CRITT

Quelles énergies sur site ?

Les consommations ?

Quelles évolutions a venir ?
Prévisionnels d’activité, d’évolution ?
Agrandissement ?

Les Process ?

Performance industrielle ?
Capteurs, mesures,..?

Réduction des consommations ?
Audit énergétique?
Changement de chaudiére Les surfaces ?

.. Etc.

Projet Projet Global
Energie de l'entreprise

Par Exemple :

Récupération d’énergie sur groupe froid

Récupération d’énergie sur groupe froid
Remplacement des modules d’éclairage
Etc.

METHODE

CAHIER DES CHARGES PROJET ENERGIE

C | ¢ i LT agosimentaire
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Le Prédiagnostic Energie CRITT

Cahier des Charges projet Energie

Liste d’experts — Bureaux d’étude

Information sur les financements
Consultation expert sélectionné (CRITT)

Nous précisons le périmétre du projet de I'entreprise et
de son intervention a l'expert, au BE,...

Intervention expert en Entreprise

Intervention CRITT si souhaitée par 'entreprise

Ingénierie de financement
L ad

P
~~
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Focus - ACTIONS ADEME

, ADEME
//-\\ Etablissements de

TPE & PME GAGNANTES moins de 250 salariés
K /SUR TOUS_‘LAES COUTS ! de Pindustrie,

__/ de Ia distribution’ et de la Maitrise de I'Energie
de la restauration, de I’artisanat.

LUADEME propose une prestation de conseil d’'un an par un expert sélectionné et
spécifiguement formé, pour identifier les pertes cachées, calculer leurs colts et trouver
avec vous les moyens de les réduire. Il vous proposera un plan d’actions et vous aidera a
le mettre en ceuvre, avec une rentabilité courte (< 1 an) voire immédiate.

Vous faites des économies, vous rationalisez et suivez mieux vos process tout en
réduisant leurs impacts sur I’environnement.

Colit de I'accompagnement https://www.gagnantessurtouslescouts.fr

Effectif de 0al9 20 a 49 50 a 99 100 a 250
I'entreprise salariés salariés salariés salariés
Economie 500 € HT/an 6 k€ HT/an 12 k€ HT/an 18 k€ HT/an

minimum validée
par l'entreprise

Forfait payé par 250 € 3 k€ net de 6 k€ net de 9 k€ net de
I'entreprise taxes taxes taxes

Cr i L L Agosimentaie
11
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Focus - ACTIONS ADEME

DECHETS ET|COPRODUITS DES FILIERES AGROALIMENTAIRES

Comment optimiser leur valorisation
et les transformer en ressources pour différentes filieres ?

Mardi 11 décembre 2018 9H - 16H Hotel de Région
14 rue\Francois de Sourdis, Bordeaux

iy % "Recita

CONTEXTE ET ENJEUX DES FILIERES IAA
TABLE RONDE 1 : INNOVER ET OPTIMISER LA VALORISATION DE SES CO-PRODUITS ET DECHETS ORGANIQUES

LES RELAIS TECHNIQUES EN NOUVELLE-AQUITAINE

TABLE RONDE 2 : DES SOLUTIONS CLES EN MAIN POUR "REUTILISER" ET VALORISER LES EXCEDENTS DE
PRODUCTION

LES DISPOSITIFS D'AIDES FINANCIERS PUBLICS REGIONAUX

APRES-MIDI :
(RENDEZ-VOUS D'AFFAIRES ET RDV FINANCEURS PUBLICS

cr i L rgosimentaire



